
12 de novembro

TRIBUTE TO KOSCHINA

Gelado Palinka | Fígado de Ganso crocante
Klaus Deutschmann | Restaurant Terazza

Enguia fumada | Fígado de 
Ganso | Beterraba | Mirtilos

Peter Hagen | Restaurant Ammolite | Europapark

Billecart-Salmon Brut Rosé

Salada de Caranguejo | Pera Abacate | Lúcia-Lima  
Caramelo de Pimenta rosa | Sorbet de Bergamota

Alexander Kooman | Restaurant De Kluizenaer

“Steckerlfisch”- Truta Salmonada 
Canónigos | Cominhos

Gunther Döberl | Restaurant Schlossherrnstube

Castro 2014

Couve-Rábano | Trufa Preta | Pera Abacate
Michael Wolf | Atelier Wolf

Tamboril marinado em Vinho Tinto 
Risoto de Trufas 

Siggi Tschurtschenthaler | Restaurant Adler

Poeirinho 2013

Ouriço-do-Mar | Carabineiro
Rebentos de Trigo 

Richard Nussel | Restaurant Westfälische Stuben | Parkhotel Surenburg

Ravioli de Aipo | Caviar Imperial 
Rudi Tomsej

Billecart-Salmon Brut Sous-Bois

Vieira | Chouriço | Redução de Tinta do Polvo 

Lucy Lourenço Queiroz | Harvey Nichols

Bacalhau | Molho de Caldeirada 
João Tavares | Vila Joya

Redoma Reserva 2014



Batata | Molho de Gema de Ovo fumada
Azeite de Salsa | Aipo fermentado “Beurre Blanc” 

Sopa de Parmesão | Tomate Chili
Salada de Rúcula

Julian Karr | Restaurant Karr Koch Kunst | Hotel Karr 

Ravioli de Gambas
Manteiga de Caril 

Gerhard Brugger 

VZ 2013 Magnum

Matthias Bernwieser 

Sovina Helles

Corça | Feijão | Feno
Espinheiro-marítimo | Morcela

Peter Kroiss | Restaurant At Eight

Quinta do Vale Meão 2013

Bochechas de Porco estufadas em Azeite com Alecrim  
e Limão | Lentilhas Beluga | Compota de Pimentos 

Christian Gölles | Restaurant Seefischer

Morcela-Bochecha de Porco
Clemens Nachbaur | Romantikhotel Das Schiff

Douro Boys Cuvée 2011 Magnum

Ombro de Cordeiro refogado
Pimentos vermelhos | Couscous 

Christian Spitzer

Au... Au... Riesling 2011

Mirtilos Selvagens | Alcachofra de 
Jerusalém | Agastache de Anis

Jens Rittmeyer | Restaurant KAI3, Hotel Budersand

Sopinha de Pimentos pontiagudos e Framboesas  
Sorbet de Iogurte | Manjericão

Thomas Klug

Chocolate | Nozes | Café
Laranjas em Especiarias	

Bernhard Posch | Restaurant Balance

Quinta do Vallado 40 Years Old Tawny


